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Vanoc¢ni pomls z ofechtli a hrozinek

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: **

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

100 g rozinek

3 Izice rumu nebo 2 1Zice horké vody
120 g mékkého masla nebo margarinu
120 g cukru

2 vejce

200 g mouky

0,5 1zicky prasku do peciva

50 g mletych ofechli nebo mandli

100 g ¢okoladové ryze

0,5 nastrouhané kiry z ptlky citronu

Postup

Rozinky namoc¢ime na 10-15 minut do tekutiny. Tuk uslehdme na pénu. Pfiddme cukr, citronovou kiiru a
vejce a Slehame dale, az je krém pénovy. Mouku smichdme s praskem do peciva a vmichame vareckou do
krému. Potom pfidame mandle nebo liskové ofisky a rozinky. Posypeme cokoladovou ryzi. Troubu
piedehiejeme na 180 stupnd C. Dvéma 1zi€¢kami klademe na ptipraveny plech hromadky velikosti vlasskych
ofechtll. Pfi tom dodrzujeme mezery. Rozinkové placicky peCeme dozlatova v troubé asi 12 minut.
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