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Babi¢¢iny ofechoveé dobriitky(PRA)

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: *
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

200 g mletych ofiska vlasskych nebo pil naptl s liskovymi
200 g mouckového cukru

2 Zloutky

1 PL zavareniny rybizové

Poleva:

0,25 citronu - citronova St'ava asi ze

140 g mouckového cukru
1 bilek

Postup

Tésto: Z ofiski, cukru, zavafeniny a zZloutki udélame tésto. Pokud nejde dobte spojit (chvilku to trva nez se
propracuje) pfidame trochu zavateniny. Z tésta rozvalime placku, potfeme bilkovou polevou. Nechame
trochu oschnout. Pak nakrdjime z tésta tycky, ¢tverecky, kosoctverce, co kdo chce. Pfendame na papirem
vylozeny plech. SuSime v troubé¢ asi 45 minut pfi teploté 70 stupiiti, plech nechame ve vyssi poloze a peceme
jen zespodu. Podlozime pfipadné prazdnym plechem. Troubu nechame malinko pootevienou. Tfeba nechat ve
dvitkach ptivienou difevénou vafecku. Poleva: USlehdme bilky s prosatym cukrem a citronovou $t'avou do
husta. Z vyvéleného tésta mizeme také rovnou vykrajet libovolné tvary, nechat chvilku zaschnout, pak

potirat polevou a susit jak je uvedeno.
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