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Piskotovy dort s kakaovou naplni

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: *
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

6 vajec

9 1zic horké vody

300 g praskového cukru
100 g mletych mandlli
200 g hrubé mouky

1 prasek do peciva
Népln:

250 g masla

1 1zice rumu

1 Izice mléka

250 g praskového cukru
50 g mletych mandli

30 g kakaa

Postup

Zloutky , cukr a vodu vyslehame, pfidime mandle a promichame. V mouce rozmichame prasek do peciva a
spolu se sné¢hem lehce pfimichame k téstu. Tésto rozdélime do 2 stejnych forem a upeceme. Upecené
rozkrojime naptil, kazdou polovinu naplnime naplni a oba dorty spojime rybizovou marmelddou. Nakonec
celé potfeme naplni a zdobime Slehackou. Naplii: Méslo a cukr vymichdme do pény, pfidame mandle, rum, v
mléku uvarené a vychladlé kakao a v§e promichame.
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