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Tazeny zavin

Kategorie: Zaviny
Hodnoceni: **

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

400 g hladké mouky
0,12 1 vlazné vody

1 2 Zloutky

Spetka soli

2 3 lzice tuku
nadivka

Postup

Udé¢lame tésto, rozvalime ho asi na 2mm tloustku, plnime naplni( cukr, skofice, vanilka, strouhanka, jablka
popf. jind népln. Pied upecenim pomazeme maslem, ptipadné béhem peceni polévame mlékem, nebo kysanou
smetanou.
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