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Domaci taveny syr

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

Postup

4 1 mléka nechame zkysnout, slijeme syrovatku a hmotu dame na plotnu. Pii ohievu oddélime srazeninu na
cednik a nechdme okapat ( ne vice nez 20 minut). Mezitim rozpustime 100g tuku, ktery posolime a dochutime
riznym kotenim( vegetou, kapii, sekanou Sunkou, zeleninou, cesnekem, mletym provensalskym kotenim).
Pfiddme okapany tvaroh, 2 vejce

1 1zicku sody bikarbony a na teple Slehame, aZ se tdhne. Pokud se smés netdhne, opatrné ptidame jesté trochu
sody. Asi za 10 minut je smés hotova., Nalijeme ji do teflonové formy ( obycejnou vyplachneme
studenou vodou), kdyz jsme ji pfedtim vylozili Mikrotenem nebo alobalem. Ulozime do chladnicky.
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