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Teéstovinové kouzlo

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

400 g kufecich prsi¢ek nebo veptfového masa
400 g téstovin

4 1Zice sadla nebo oleje
2 cibule

3 strouzky Cesneku

3 sladkokyselé okurky
pept

2 Izice rajského protlaku
2 Izice kecupu

sul

vyvar

tvrdy nastrouhany syr

Postup

Maso nakréjime na kostky, cibuli pokrajime nadrobno, osmahneme, pfiddme maso a opeCeme ho, osolime a
zalijeme vyvarem. Dusime domékka, pak ptiddme protlak a keCup a promichdme. Pfidame pepf, Cesnek a
strouhan¢ kyselé okurky a spole¢né prohfejeme. Smichame s uvaifenymi téstovinami a na talifi posypeme
syrem.
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