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Srnci peCen€ ve smetagnove omaccee

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: **

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

800 g srnci kyty bez kosti nebo 1kg srnc¢iho hibetu
40 g slaniny

2 1Zice oleje

2 1zice hladké mouky

1,5d1 kysané smetany

sul

30 g tuku

citrébnova st'ava

peprt

jalovec

1 1zice rybizové marmelady

Postup

Maso protkneme slaninou, osolime, opepfime. Vlozime do kastrélu na rozehtaty olej a tuk, pfidame jalovec,
podlijeme a dusime v troub&. Obcas podlévame §t'avou, pielévame i shora. Ke konci maso dopeceme bez
pokli¢ky. Stavu zahustime moukou rozkvedlanou ve smetané, osolime, opepiime, okyselime a povaiime.
Nakonec vmichame marmelddu. Omacku nechame piejit varem, pfecedime na maso a prohiejeme. Podavame
s knedlikem.
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