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Kuře po plzeňsku

Kategorie: Drůbeží maso

Hodnocení: **

Počet porcí: 

Náročnost: středně obtížný

Autor: 

Suroviny
1  kuře
sůl
100 g cibule
mletý pepř
100 g másla
2 dl plzeňského piva
50 g žemle
30 g rozinek

Postup
Větší kuře naporcujeme, osolíme, opepříme a pečeme na másle s pokrájenou cibulí v troubě doměkka. V
průběhu pečení přeléváme pivem a vodou. Měkké porce vyjmeme, šťávu zahustíme máčenou žemlí, povaříme,
přecedíme zpátky na maso. Přidáme namočené rozinky a společně podusíme. Podáváme s rýží.
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