www.netkucharka.cz

Hajducké zeli

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

veétsi cibuli

1zici mleté sladké papriky
600 g kysaného zeli

sul

150 g debrecinské klobasy
400 g uzeného bucku

240 g kotenové zeleniny

2 Izice sadla

Postup

Jemné nakrajenou cibuli osmazime na IZici sadla dorizova, ptidame kysané zeli a dusime Do mékka.. Uzeny
blcek uvarime s ocisSténou zeleninou, z vyvaru a zeleniny piipravime polévku. Biicek nakrajime na kostky,
klobasu na tenka kolecka a oboji opeCeme na zbytku sadla. Pfidame mletou papriku, zamichame, podlijeme a
pridame k zeli. Jesté chvili spole¢né dusime, dochutime soli a podavame s noky.
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