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Vrstvena sekana

Kategorie: Mleté maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g mletého masa

12 1zic strouhanky

3 vejce

3 strouzky cesneku

2 1Zice worcesteru

2 1Zice sekané bazalky nebo majoranky
mlety pept

8 1zic nakrajené cibule

2 lzice oleje

3 brambory

150 g nakrajeného cedaru

50 g sterilovanych zelenych feferonek
sul

8 1zic rozmackanych rajcat

8 1zic mléka

1 1zicka hot€ice

Postup

Spodni vrstva: Mleté maso smichdme se strouhankou a vejcem, piidame ¢esnek, worcester, nasekané bylinky,
opeptime a promichdme. Hmotou naplnime pecici formu a peCeme asi 30 minut. Mezitim si pfipravime
sttedni vrstvu: Na oleji zpénime cibuli. Cast brambor smichame s ¢asti syra, ¢esnekem, cibuli, feferonkami,
soli a pepfem. Promichame a piendame do formy na pfedpecené mleté maso. Na horni vrstvu: Roz§touchame
zbyvajici brambory, rajcata s mlékem, syr, Cesnek, dvé vejce a hotcici. Promichame a ptidame do formy.
Peceme jeste 25 - 30 minut.
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