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Maso po Secuansku €.1- ¢ina

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

zeli

porek

solamyl

chilli koteni
sojova omacka
mleté paprika
bilé vino
cibule
Veprové maso

Postup

Z ¢inské kuchyné - Libové veprové maso nakrajime na nudli¢ky, lehce obalime v Solamylu a nalozi se do
koteni slozené z cervené sladké mleté papriky, s6jové omacky, chilli kofeni a mletého zdzvoru. Nechdme
odpocinout. Na panvi rozpalime tuk, do néj vlozime maso a za stalého michani osmahneme do zlatova. Poté
pfidame zeleninu - porek nakrajeny na kolecka, nadrobno rozkrajenou cibuli, nakrajené hldvkové zeli, a také ji
osmahneme, podlijeme omacku bilim dezertnim vinem . Podavame s chlebem.
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