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Kedlubnova pomazanka s kienem

Kategorie: Pomazanky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g kedlubny

polovina citronu

jedna 1zicka nastrouhaného kienu
dvé vejce uvaiena natvrdo

dvé sladkokyselé okurky

dvé 1zice majonézy

100 g rostlinného maésla

dvé mladé cibulky s nati

sul

pepr

Postup

Kedlubnu ocistime, umyjeme, nastrouhdme na jemném struhadle, vlozime do misy, pokapeme $tavou z
citronu a nechame chvili stat. V druhé mise utfeme majonézu s maslem do pény, ptidime oloupana nakrajena
vejce, nastrouhané okurky, osolime, opepiime a promichame. Z nastrouhané kedlubny vymackame stavu,
vmichame do méslové pény, pfiddme na jemném struhadle nastrouhany kien, nakrajenou cibulku i s nati a
promichdme. Pfed poddvanim uloZime na dvacet minut do lednicky. Pomazanku mizeme ozdobit platky

rajcaty a koleCky uvareného vejce.
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