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Vejce v Zupanu

Kategorie: Vejce
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

olej Omacka: 0,25 1 kyselé smetany
2 1Zice pikantniho kecupu

1 IZice hot¢ice

1 houska

pazitka

mlety cerny pepi

petrzelova nat’

tymian

petrzelova nat’

300 g mletého vepfového masa
sul

pazitka

4 vejce uvarend natvrdo

sul

Postup

Maso smichdme se soli, pepfem, namocenou a vymackanou houskou, nasekanou petrzelkou, pazitkou a
tymianem. Rozd€lime na ¢tyti ¢asti, do kazdé vtlaCime oloupané vejce a navlh¢enyma rukama upravime. Na
rozehtatém oleji smazime ze vSech stran. Vejce podavame bud’ tepld s bramborovou kasi a salatem, nebo na
studeno polita omackou s Cerstvou zeleninou.

Omacka: Smetanu, kecup, hoicici a sl uslehame a vmichame nasekanou petrzelovou nat’ a pazitku.
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