Nadivane¢ kuie zgodollo

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Pro 4 osoby - 1400g kute (2 ks)
100 g houby

150 g kufeci jatra
100 g maslo

20 g sul

3 g mlety pept
30 g petrzelka

4 ks houska

2 dl mléko

4 ks vejce

1 g majoranka
200 g slanina

0,5 dl olej

Postup

Z mad’arské kuchyné - Houby omyt a pokrajet na malé kosticky. Podobné& nakrajet i husi jatra a oboje
osmahnout v poloviné¢ mnozstvi masla. Okotenit soli, mletym pepfem a petrzelkou. Housky namocit do mléka.
Zloutky smichat se zbylym maslem, pfidat pfipravenou smés hub s jatry a rovnéz dobie vymackané housky.
Okoftenit soli, pepfem, majorankou a vSe promichat. Nakonec pfimichat uSlehané bilky. Kufata omyt a zvenku
1 zevnitt osolit. Rukou uvolnit kizi smérem od krku a do uvolnéné kapsy mezi kizi a masem vmeéstnat
piipravenou naplii. Slaninu nakréjet na tenké platky a obalit jimi prsa kuiete. Takto ptfipravena kutata polozit
do pekacku a s trochou oleje péci v predehtaté troub¢ asi 160? dozlatova. Propecena kutata naporcovat a
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podavat s Cerstvé smazen©mi hranolky a salatem.
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