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PiSkot s pudinkovym krémem a Slehackou

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g polohr. mouky
4 vejce

200 g cukru

4 1Zice horké vody

1 Slehacka v prasku
strouhana Cokolada
krém:

0,5 I mléka

2 jahodové pudinky
4 1zice cukru

1 vanilkovy cukr

1 tvaroh

250 g hery

Z mléka
pudinkového prasku a cukru uvatime pudink. Do vychladlého zaslehame vanil. cukr
tvaroh a heru

Postup

Zloutky uslehame s cukrem a piiddvame po 1Zicich vodu. Pak vmichame mouku, nakonec snih z bilké. Plech
vymazeme a vysypeme moukou. Upeceny piskot potfeme krémem a na krém ddme vrstvu Slehacky uslehané
podle navodu na sac¢ku. Povrch posypeme nastrouhanou cokoladou.
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