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Uzena krkovicka s houbovou omackou a Siskami

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg uzené krkovicky
100 g zampionti
100 g hlivy

100 g lisek

200 ml smetany

sul

jiska

2 1zice masla

1 cibule

pepr

houbovy vyvar
ocet

5 strouzku cesneku
na $isky:

1 kg hrubé mouky
sul

20 g kvasnic

1 I mléka

vejce

1zicka sadla

Postup

Krkovicku povatime s nékolika strouzky cesneku. Na masle osmazime cibulku, pfidime nakrajené houby a
orestujeme. Zalijeme vyvarem a dusime do mékka. Omacku zahustime jiskou a povatime. Pfed podavanim
dochutime pepfem a soli, pfiddme smetanu a kratce povatime. Okyselime octem dle chuti.

Sisky:
Udélame tésto z mouky, soli, kvasnic, mléka , vejce a 1zi¢ky sadla. Vypracujeme a nechdme odpocinout. Pak

tésto rozvalime, potfeme saddlem a ptelozime jako listové alesponi 2x. Pak ho rozvalime na uzké pasy a peCeme
lamané v troubg.
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