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Prazsky kolac 1

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g hladké mouky

250 g polohrubé mouky

1 drozdi

1 vejce + 1 na potieni

4 1zice cukru

1-2 dcl mléka

2 dcl kysané smetany
Slehacka - Spetka soli napln:
1 ztuzovac do §l

1 tvaroh

1 vanilkovy pudink uvafeny v 300 ml mléka
cukr dle chuti

drobenka:

polohr. mouka

hera

cukr

skofice

Postup

Z mléka, drozdi a 1 1zicky cukru nechame vzejit kvasek. Ten pak ptiddme do misy kde jsme smichali obé
mouky. Vmichdme zbyly cukr, smetanu, vejce, sl a mléko. Zpracujeme tésto a nechame kynout, béhem
kynuti 1 krat propracujeme (kyne asi 1 hod.). Z vykynutého tésta udélame 4 kolace (placky) a nechame jesté
kynout. Dame na vymazany plech, potfeme vajickem a posypeme drobenkou. PeCeme 20-25 min. Po
vychladnuti rozkrojime a naplnime (do studeného pudinku vmichdme uslehanou §lehacku se ztuzovacem a
tvaroh s vanil. cukrem). Povrch kold¢e pocukrujeme mouckovym cukrem.

Strana 1/1



