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Gothaj ¢u Zu (Cina chudych)

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Pro 4 osoby - 400-500g gothajského salamu
sul

olej

100 g hlavkového zeli

100 g porku

salek vyvaru

2 1zice sdjové omacky

pul Izicky glutasolu (vej su - ¢inské koteni)
3 Izice sadla

Spetka drceného pepie

Postup

Gothaj nakrajime na kosticky, rozehiejeme na panvi olej, a zprudka opeceme saldm za stalého michani. Do
druhé panve dame nakrajené zeli s porkem, promichame a zalijeme hovézim vyvarem. Nechame lehce podusit
do kiupava. Pozor nerozvarit. Lze délat i na pare. Salam vsypeme do zeli, a dochutime s6jovou omackou,
Spetkou glutasolu, osolime, pfiddme drcen© pept. Nechame chvilku dojit. Podavame s vafenou ryzi.

varianta: 1ze ptidat 1 houby napf. Zampiony.
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