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Visnove oblatky

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

150 g masla

2 zltky

2 vajcia

150 g praskoveho cukru,150g orechov
40 g struhanky

citronova stava

2 bielky

250 g visni

oblatky

Postup

Maslo so zltkami vymiesame na penu a za staleho miesania pridame postupne po vajci.Dalej pridame mlete
orechy, citronovu stavu a z bielkov uslahany

tuhy sneh. Vymastime a struhankou vysypeme plech.

Rozotrieme polovicu cesta a zakryjeme ho oblatkami. Na oblatky poukladame vykostkovane visne a zase
prikryjeme oblatkami. Na to natrieme

druhu polovicu cesta a pomaly pecieme vo vopred vyhriatej trube.

Strana 1/1



