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1.vlamska polévka

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny
pazitka

500 g brambor
pept

1 vejce

1 litr vody

sul

250 g bil¢ tedkve
150 g strouhanky
30 g masla

2 porky

Postup

Do tlakového hrnce ddme vodu a ptivedeme ji k varu. Pfisypeme nakrajené brambory a zeleninu, osolime,
opepiime a zahustime strouhankou. Uzavieme hrnec a vafime Sest minut. Do hotové polévky vmichame vejce
a maslo. Zdobime pazitkou.
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