www.netkucharka.cz

Pecend kachna s tymianem

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

20 g kvasnic
1 kg polohrubé mouky
kachna
Suky::
tymian
krupice

sul

sadlo

sul

1 I mléka

1 vejce

Postup

Kachnu posolime a potfeme tymidnem. Oto¢ime ji na bticho a dale zvolna péct do trouby. Rozpecenou kachnu
naporcujeme, slijeme sadlo, podlijeme vodou a nechame dopéct dozlatova.
Ptiloha: moravskeé zeli a suky.

Suky:

Ptipravime stejné tésto jako knedliky z mouky, kvasnic, mléka a vejce. Tésto dobfe vypracujeme a nechame
odpocinout. Kousky tésta rozvalime na silnéjsi placky, ty potfeme zmeklym sadlem, posypeme krupici,
srolujeme a zavazeme jako suk. Vatime v osolené vod¢. Kdyz suky rozkrajime listkuji.
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