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Zapékané pala¢inky se syrem a Zampiony

Kategorie: Slané palacinky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 vajicka

0,75 1 mléka

hladka mouka

sul

napln:

beSamelova omacka
0,5 kg loupanych rajcat
maslo

oregano

olivovy olej

250 g zampiont
250 g mozzarelly
100 g parmezanu

Postup

Nejdrtive si piipravime slabounké a svétlé palacinky. Pak do beSamelové omacky vmichame raj¢ata, osolime,
pfidame oregano a povaifime. Na oleji podusime osolené zampiony. Na kazdou pala¢inku rozlozime
nastrouhanou mozzarellu a parmezan a na syrovou smés Zampiony.

Palacinky stoCime a vlozime do zapékaci misy, na jejiz dno jsme dali rajskou omacku. Jejim zbytkem
prelijeme palacinky a posypeme strouhanym parmezanem. Zapékame 10 minut.
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