Kure dle kumstyte

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

0,5 kurete

60 g oleje

120 g cibule

200 g paprik

2 jablka

kousek celé skotice
2 hiebicky

0,5 1zi¢ky koteni kari
100 g rajcat

sul a pept

Postup

Ocisténé a oprané kufe naporcujeme , osolime a na ioleji opeCeme po vSech stranach . Poté maso vyjmeme a
do oleje ddme nasekanou cibuli a nechdme osmahnout . Na olej opét vlozime porce kuiete , podlijeme a
dusime asi 0,75 hodiny .Potom pfiddme nakrajena paprika a kofeni . Jablka zbavime jadfinct a nakrajime na
tenké platky . Pridame je ke kufeti a v§e dusime jest€ asi 30 minut . béhem duSeni podlévame teplou vodou
nebo vyvarem .Kdyz je maso mékké dokorenime podle chuti a pfed podavanim ozdobime platky rajcat
.Ptelijeme Stdvou , kterou jesté mozno zahustit Solamylem / neni vSak nutné / a podavame s vafenymi

brambory .
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