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Dusen¢ vepiove na provensalském koteni

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Jana.H

Suroviny

sul

4-5 vétSich rajcat

olej

1 vétsi cibule

100 ml ¢erveného vinal

2 zakysané malé smetany
300 g nahrubo nastrouhané cukety na zahusténi
200 g Zampiont

750 g veptového plecka

pepr

1 1zice provensalského kotfeni

Postup

Postup ptipravy: Na olej ddme nakrajenou cibuli, na kostky pokrajené maso, osolime, popepiime a nechame
dusit. Po chvili pfidame na malé kosticky nakrajena rajcata, na platky nakrajené Zzampiony, ptidime cuketu,
vino a provensalské koteni. Dusime do mékka. Na zavér zamichame smetanu a jesté chvilku podusime.
Jako pfiloha - dusena ryze.! !

Od uzivatele: Jana H.

Poznamka
NA REEPTY.CZ , mélo to dobrou odezvu
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