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Coc¢ka po Italsku

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

500 g ¢ocky

1 mensi cibule

1 strouzek ¢esneku

4 rajCata

petrzel, stl, parmazan

1 1zice oleje

(mtZzeme pridat i 100 g nakrdjené Sunky)

Postup

Coc¢ku namo¢ime na n&kolik hodin do studené vody, potom slijeme a uvaiime domékka. Na oleji zp&nime
jemn¢ nakrajenou cibuli, miZeme piidat Sunku, pfidime drceny Cesnek, oloupand pokrajena rajcata, chvili
podusime a potom smichame s uvaienou ¢ockou. Ochutime soli a jesté chvilku spolecné dusime. Pted
podavanim posypeme povrch strouhynym parmazanem a sekanou petrzelkou.
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