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Citronovov - limetkové suSenky z ovesnych vlocek

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

maslo::

1 salek nebo hera,pokoj.tepl
cukr::

2,5 salek

citronova kura::

citron

limetkova kura::

citronova stava::

limetkova St'ava::

mouka::

2,5 ks $alku

vlocky::

1 salek ovesné

prasek do peciva::

skofice mleta::

0,5 ks muskatovy ofisek: 1zicky

Postup

Rozslehej maslo a 2 Salky cukru do hladka . Roz$lehej vejce , citr. a

limetkovou ktiru 1 $tdvu . V malé mise smichej mouku , ovesné vlocky , prasek do peciva a po 0,25 Izicky
skofice a muskat.ofisku . Postupné vmichavej do maslové smési , Slehej do hladka .Ptikrej a nech vychladit
nejméne na 2 hodiny , nebo do druhého dne . Smichej 0,333333333333333 salku cukru se zbyvajici skofici a
muskatem . Vytvaruj kulicky o priméru asi 4 cm . Obal v cukru s kofenim . Davej je na vymazany plech asi 6
cm od sebe . Zmackni kulicky a udélej z nich placicky o tloust'ce asi 1 cm . Pe€ v troubé vyhiaté na 176 st. C
asi 12 minut . Nech vystydnout . Mé&lo by z toho byt 48 suSenek .
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