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Sumavska novoroc¢ni zelnhacka

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1,2 kg uzeného kolena(uzené plece)
1 kg domaciho kysaného zeli

200 g smetany

50 g suSenych hub

kopr,Cesnek

hladkd mouka

bily pepft,stl

bobkovy list

nové koteni.

Postup

Nejdtive prekrajime kysané zeli, zalijeme vodou aptidame rozseknuté uzené koleno(uzenou plec),bobkovy
list,kulicky nového koteni a pomalu vatime 2 az 2,5 hodiny. Asi po hodin¢ ptfidame ususené houby. Mékké
uzené maso i kiizi nakrajime na kosticky, vlozime do vyvaru se zelim a houbami a s jemné zatdhneme
smetanou s 1zici hladké mouky. Nakonec pfidame sekany kopr,Cesnek(utfeny se soli),bily pepi a podle chuti
dosolime.
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