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Babi¢c¢in ofechovy chlebicek

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

7,5 dkg cukru

25,5 dkg mékkého masla

1 rovna 1zic¢ka prasku do peciva

4 vejce

10 dkg jemn¢ nasekanych liskovych jader
20 dkg hladké mouky

1 balicek vanilkového cukru

Na pocvrch chlebicku ::

15 dkg lehce prazenych liskovych jader
5 1zic rumu

Tésto::

4 1zice merunkové marmelady

10 dkg ¢okolady na vateni

Postup

Do hlubsi misy dame jemné& nasekané ofisky, které lehce utfena s maslem, vejci a cukrem a posléze i s
prosatou moukou s praS8kem do peciva. Po 1Zicich postupné piidame vSechny ofiSky a timto t€stem naplnime
vymasténou a vysypanou chlebic¢kovou formu. VloZime do ptedehiaté trouby a peCeme pfi teploté 175 - 200
°C cca 60-75 minut. Upeceny horky chlebic¢ek propichneme na né¢kolika mistech vidlickou. Po vychladnuti
chlebic¢ek vyklopime. Ptes sitko propasirujeme meruiitkovou marmeladu, smichame ji se 3 1zicemi vody a
jednou nechame prejit varem. Pak do smési pfidame trochu rumu a touto smési potfeme ocistény chlebi¢ek od
nanosu mouky z formy. Do rozehtaté ¢okolady pfidame trochu rumu a potfeme smési vrch chlebic¢eku. Po
stuhnuti polevy nakrajime chlebicek na jednotlivé porce, které maji na fezu krasnou mazasiku z ovoce a

ofechll a podavame.
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