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Kavove placic¢ky

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

150 g masla

50 g mouckového cukru

1 zloutek

la 0,5 1zicky kavy ( instantni )
125 g hladké mouky

20 g kakaa

3 lzice smetany.

100 g ¢okolady na vateni

3 Izice brandy

70 g hotké ¢okoladové polevy
45 kouski cokolddovych ozdob nebo ¢okoladové zrno.

Postup

Utfeme maslo s mouckovym cukrem, zloutkem a 0,5 1Zici instantni kdvy. Pfimichdme mouku a kakao a tésto
dame na 30 min. odpocinout do chladni¢ky. Z tésta vyvalime placku vysokou asi 1 centimetr a vykrajime mala
kolecka. Na vymasténém plechu peceme asi 10 min. pii 190 °C. Kolecka ihned sejimame z plechu k
vychladnuti. Smetanu svaiime s 1 1Zici kdvy a rozpustime v ni cokoladu. Pfidame brandy a nechame mirné
prochladnout. Krémem potirame kolecka a po dvou slepujeme k sob€. Rozpusténou polevou nastiikame nitky
kiizem kraZzem a pak ptilepime ozdoby.
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