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Kure a’ la husa s medovym zelim

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:
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Postup

Kufe omyjeme, osolime a okminujeme vné i zevnitf. VEtsi patku chleba vydlabeme, naplnime asi 2 1zicemi
sadla a vsuneme do kufete. Polozime na pekac, podlijeme a dame péci. Takto ptipravené kuratko pecené s
chlebem skute¢né ziska chut’ husy.Jako ptiloha je skvélé medové zeli - Nakrajené zeli bez poklicky povatime.
Na sadle osmahneme nadrobno nakréajenou cibulku a ptiddme do ni osolené a okminované zeli. Dusime témét
domeékka. Pak osladime né€kolika 1Zicemi medu, okyselime a nechame ptejit varem. Zalijeme 0,25 litry
smetany a jesté kratce podusime. Jako ptiloha jsou nejlepsi bramborové Spaliky

Strana 1/1



