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Italska pizza

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 Salky hladké mouky
1 salek vlazného mléka
4 1Zice olivového oleje
susené drozdi

sul.

Na oblozeni si piipravime:
eidam

rajcata

Sunku

cerstvé Zampiony

olivy

nat'ovou cibulku
kecup.

Postup

Do misy prosejeme hladkou mouku. Pfidame k ni drozdi, stil a promichdme. Mouku pfelijeme vlaznym
mlékem a pfilijeme olivovy olej. Ru¢nim elektrickym Slehacem vypracujeme vlacné tésto. Zpracovavame ho
tak dlouho, az se za¢ne samo odlepovat od stén misy. Misu prekryjeme Cistou bavinénou utérkou a ddme do
tepla kynout, az tésto zdvojnasobi sviij objem. Potom ho jesté jednou propracujeme a znovu nechame kynout.
Nesetiime asem ani ndmahou, kynuti bude kvalitnéjsi a vysledek chutnéjsi. Z tésta vytvarujeme kulatou
placku. Potfeme ji vrstvou keCupu, posypeme hrub¢ nastrouhanym syrem a celou pizzu pokryjeme platky
Sunky. Troubu vyhfejeme na 180 °C. Rajcata nakrajime na koleCka. OcCistime Zampiony a nakrajime je na
platky. V panvi rozpustime maslo a zampiony na ném orestujeme. Olivy nakrdjime na kolecka. Ocistime
nat'ovou cibulku a nakrdjime ji. Suroviny thledné€ vyrovname na pizzu a znovu posypeme strouhanym syrem.
Pizzu ddme do vyhtaté trouby a pec¢eme do kiupava asi 20 minut. Na obloZeni pizzy pouZijeme fadu dalSich
surovin podle vlastni fantazie.
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