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Stavnata pizza s mletym masem

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 balicky ( po 250 g ) smési v prasku na pizzu
mouku na vl

tuk na plech

500 g rajcat

3 snitky Cerstvého tymianu nebo 1 1zicky suSeného
2 cibule

1,5 kg mletého masa

2-3 1Zice oleje

3 1zice rajcatového protlaku

2 plechovky ( po 450 ml ) kukufice

sul

pept

200 g strouhaného syra.

Postup

Tésto pfipravime podle ndvodu na obalu. Na pomouc¢néném vale ho vyvalime. Plech vymaZeme tukem, dame
do né&j tésto a jeho okraje trochu vytahneme nahoru. Rajéata nakrajime na kole¢ka. Cibuli nadrobno. Cerstvy
tymian nasekame. Cibuli opeceme s mletym masem na horkém oleji ( asi 5 minut ). Pfiddme tymian a
rajCatovy protlak, dochutime soli a pepiem. Nakonec opatrné pfimichdme rajcata a okapanou kukufici. Smés
rozdélime na tésto, posypeme syrem a pecCeme v predehtaté troub¢ piiblizn¢ 30 minut dozlatova. RADA: Kdyz
chcete, aby bylo maso na pizze kiupave, musite je nejdiive opéct. Na panvi rozehiejeme trochu oleje a
vlozime maso, které¢ vareCkou odd€lujeme od sebe a za stalého michani opékame, az zacne hnédnout.
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