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Pizza s rybickami

Kategorie: Pizza
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

21 g drozdi

Spetka cukru

450 g hladké mouky

6 1zic olivového oleje

1 1zicku soli

2 sardinky

100 g pasirovanych rajcat
pept

1 1zicka suSené bazalky
po 250 g cervenych a zlutych rajcat
250 g mazzarelly.

Postup

Nechame vzejit kvasek. Do misy nasypeme mouku, piridame 4 1zice olovového oleje a stl, nalijeme kvasek a
vypracujeme tésto. Nechame ho 45 minut kynout. Troubu rozpalime na 200 °C. Sardinky nasekame na
kousky a smichame s raj¢aty. Osolime je, opepiime a ochutime bazalkou. Cela raj¢ata nakrajime na klecka a
syr nakrajime na platky. Z té€sta vyvalime dv¢ placky a potfeme je rajéatovou omackou. Poklademe rajcaty a
platky syra. Pokapeme olejem a pe¢eme asi 20 minut.
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