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Babovka cuketova - (1 dyfiova )

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 vejce

250 g mouckového cukru

150 ml oleje

350 g polohrubé mouky

1 1zicka mleté skofice

1 sacek kypfticiho prasku do peciva

1 1zicka jedlé sody

Spetka soli

1 sacek vanilkového cukru

100 g rozinek

50 g nahrubo mletych ofechti

400 g jemné nastrouhané cukety ( miizeme pouzit také dyni )
tuk

strouhanka na vymazani a vysypani formy.

Postup

Vejce rozklepeme do vétsi nddoby a vySlehame je za stiidavého prisypavani cukru a ptilévani oleje do pény.
Do Zloutkové pény opatrné po davkach vmichdme mouku, skoftici, praSek do peciva, sodu, stl, vanilkovy
cukr, rozinky a ofechy. Jemné¢ nastrouhanou cuketu ( nebo dyni ), rukou vymackame a vmisime ji do testa.
Troubu predehiejeme na 170 °C. Babovkovou formu vymazeme tukem a vysypeme strouhankou. Tésto
rozetieme do formy, vlozime do trouby a pozvolna peceme dozlatova, ptiblizné 1 hodinu. Poté babovku z
trouby vyjmeme, nechame ji ve formé ¢astecné zchladnout a pak ji opatrné vyklopime. Vychladlou babovku
pied podavanim na stiil mizeme zdobit Slehackou, kousky kandovanych tfesni nebo sezonniho ovoce.
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