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Babovka skvarkova

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 sacek vanilkového cukru

Stéva z 1 chemicky neosetfeného citronu
250 ml mléka, tuk a hruba mouka na vysypani formy
1 sacek kypfticiho prasku do peciva

350 g polohrubé mouky

300 g mletych skvarka

6 vajec

300 g mouckového cukru

2 lzice mouckového cukru na popraseni

3 1zice rumu

maly svazek cerstvé meduiiky na ozdobeni.

Postup

Vejce rozklepeme a oddélime Zloutky od bilki. Zloutky vyslehame za postupného piisypavani mouckového i
vanilkového cukru do pény. Do Zloutkové pény pak vmichdme rum, $tavu z citronu a mleté Skvarky. Z bilki
vySlehame tuhy snih. Polohrubou mouku spole¢né s praskem do peciva v michame do Zloutkové hmoty a za
postupného piilévani mléka vSechno dobie prosSlehame. Nakonec vmichame tuhy snih. Troubu pfedehiejeme
na 180 °C. Formu na babovku vymazeme tukem a vysypeme hrubou moukou. Tésto do ni rovnomérné
rozetieme a peCeme cca 45 minut. Po upeceni babovku vyjmeme a po vychladnuti popraSime cukrem a

podavame nakrajenou na platky, ozdobené listky medunky.
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