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Bramborove placicky

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: **

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Vlastni

Suroviny

450 g mletého vepirového masa ( méné tucné )
750 g brambor

200 g hladké mouky

4 vejce

1 zloutek

2 1Zice strouhanky

Spetka strouhaného muskatového ofisku
1 lahtdkova cibulka

1 1zice nasekané petrzelky

1 1zicka majoranky

sul

olej na smazeni

Postup

Cibulku nakrajime nadrobno. Spollu s petrzelkou a majorankou pfidame k mletému masu. Pak 2 vejce,
pfisypeme strouhanku a pfiddme Spetku muskatového ofisku. Smés dobie prohnéteme a vytvarujeme do
valecku o priméru 6 centimetrd. . Uvafené a vychladlé brambory prolisujeme. Promichdme je se zbylymi
vejci, zloutkem a 100 g mouky. Do smési piidame stl a pfipravime z ni tésto. Na desku rozlozime
mikrotenovou folii. na které rozprostieme bramborové tésto do pruhu o Sifce asi 20 centimetrt.. Na tésto pak
polozime valec¢ek masa. Folii pfehneme z obou stran tak aby vle¢ek masa byl po obvodu prekryt
bramborovym téstem. VSe dobie zabalime a ddme na 30 minut do chladnicky. Poté roladu rozbalime a
nakrajime 12 kolecek, které obalime ve zbylé mouce a pak smazime tyto placicky dozlatova po obou stranach

( cca 6-7 minut)
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