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Bucek plnény houbami

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: **

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

1 kg backu

cibule

0,5 kg Cerstvych hub
2 1Zice masla

4 vejce

pept

sul

mlety kmin

zelena petrzelka

1 Izice oleje

1 1zice polohrobé mouky

Postup

Z vykosténého bucku udélame plat co nejveétsi, rovalime jej na tenko a naplnime ho smési z hub,masla vajec,
soli a pepie,kminu, zelené petrzelky, cibule, oleje a polohrubé mouky. Tuto smés vypracujeme polozime na
bluckovy plat, ten zavineme, zavdzeme niti, posolime a okminujeme. Do pekace polozime na dno zbyl¢ kosti,
cibuli, 1Zici oleje, méslo. Na to poloZime roladu a pozvolna pe€eme. Po upeceni maso vyjmeme a $t'avu
zaprazime moukou a vlozime zp&t maso. Rezeme na platky. Podavame s bramborem nebo chlebem
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