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Mad’arska paprikova panev

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Narocnost: lehky
Autor:

Suroviny

750 g hovéziho masa z klizky

2 cibule

1 struzek cesneku

75 g zampionu

1 zelenya paprika

1-2 1zicky sladké mleté Cervené papriky
sul

Postup

Maso nakréajime na prouzky, cibuli na kolecka a ¢esnek najemno. Houby nakrajime na platky, zelenou papriku
na tenké prouzky. Ve velké panvi na rozpaleném tuku maso béhem 5 minut opeceme a vyndame na talif. Ve
vysmahlém oleji podusime necelych 10 minut ¢esneka cibuli. Pak do odstavené panve z ohné¢ vmichame do
sosu ¢ervenou papriku a znova pridame opecené maso, houby a papriku. VSe dobie promichdme a na mirném
ohni dusime 25-30 minut. Nakonec dochutime soli. Podavame s ryzi a zdobime petrzelkou. Vynikajicim

dopliikem je Cervené vino.
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