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Fazolova polévka s kufetem ( 1 samostatné jidlo )

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g kufecich prsou

1 1zice oleje

1 strouzek ¢esneku

1 celer

425 g nakladanych bilych fazoli
425 g ¢ervenych fazoli
424 g nakladané kukufice
425 g nakladaného hrasku
sul

pepr

mletd sladka paprika

Postup

800 mililitru dribeziho vyvaru, 4 snitky majoranky.kuteci prsicka osmazime dozlatova z obou stran. Pak je
vyjmeme a dame do tepla. Cesnek a celer nasekame na kosti¢ky. Slijeme hrasek i kukufici a vie nechame v
sitku fadn¢ okapat. Na vypeceném tuku osmahneme Cesnek s celerem. Pfidame slité lusténiny, zalijeme
vyvarem, osolime, opepiime, prisypeme papriku a 15 minut vafime. Maso nakrajime na platky a vlozime do
polévky, Pfed podavanim zdobime Cerstvou majorankou.
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