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Čočková polévka svačinová

Kategorie: Luštěninové polévky

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: 

Autor: 

Suroviny
1 kg brambor
1 svazek polévkové zeleniny
0,5 svazku petrželky
0,5 svazku majoránky
100 g anglické slaniny
850 g nakládané čočky
1 lžíce oleje
1 litr zeleninového vývaru
sůl
pepř

Postup
Očištěnou zeleninu a brambory nakrájíme na kostičky. Otrháme lístky petrželky a majoránky a nasekáme je.
Slaninu nakrájíme na kostičky, slijeme nakládanou čočku. V hrnci rozpálíme olej a vyškvaříme na něm
slaninu. Škvarečky vyjmeme a dáme je stranou. Do tuku nasypeme brambory,  zeleninu a osmahneme je.
Zalijeme vývarem a vaříme 20 minut. Do polévky přidáme čočku, bylinky a vaříme ještě 5 minut. Osolíme,
opepříme a na talíři posypeme škvarečky.
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