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Polévka italska dynova

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 cibule

2 brambory

1 kg duziny z tykve
2 vétsi mrkve

2 celerové nat¢
cesnek

maslo

olivovy olej
kyselou smetanu

Postup

VSse ocCistime, omyjeme a nastrouhame. Podusime s jednim strouzkem Cesneku, 1 1zici masla a 1 1zici
olivového oleje. Jesté ptidame 1,5 litru zeleninového vyvaru. Vaiime cca 30 minut. Rozmackame a poté
podlijeme 125 g kyselé smetany a stravniky ptijemné piekvapime. Dobrou chut’.
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