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Kapr na porku

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1000 g kapra

sul, kmin

4 1Zice oleje

2 vétsi porky

80 g cibule

60 g masla

10 g polohrubé mouky.

Postup

Kapra zbavime klize, rozd€élime na porce, osolime, pokminujeme a po jedné stran€¢ opeCeme v troubé na oleji.
Pfiddme na kolecka nakrdjeny porek a cibuli, porce obratime, pfilijeme trochu vody a dusime asi 5 minut
domekka. Porce vyjmeme a do $tavy pfidame maslo, trochu mouky a povatime. Porce kapra zalijeme touto
stavou. Jako ptilohu podavame varené nebo opecené brambory.
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