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Celer po Cinsku jako ptiloha k masu

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 malé mladé celery i se zelenou nati
porek nakrajeny na prouzky

2 1Zice rostlinného oleje

1zice dezertniho vina

1 1Zice sojové omacky

0,2 litru smetany

1zicka maceného skrobu

1zicka cukru

sul.

Postup

Celery nakrajejte na vetsi kostky a vaite 20 minut v osolené vodé. Na oleji zpéiite porek, piidejte vino,
sojovou omacku, cukr, stl a smetanu. Na zavér vlozte predvareny celer a jemné nasekanou nat’. Chvilku
poduste a zahustime Skrobem. Poddvame jako ptilohu k masu
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