Merunkovy dZzem

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg merunék

0,5 1zicky kyseliny citrénové
600 700 g cukru

sacek Petozy

mozno vse nasobit

Postup

na 1 kg zralych, mekkych merun¢k pil 1Zicky kyseliny citronové, 600 - 700 g krystalového nebo piskového
cukru. ( mozno i pfidat do sacku Petosy) Omyté merunky rozpilime, pecky vyjmeme, 0,67 ovoce pokréjime,
dame do kastrolu, zastfikneme vodou a rozdusime. Zbylé merunky vlozime do studené vody s kyselinou, aby
nezhnédly. Do rozdusenych merunék ptidime polovinu cukru a prudce vafime. Zbylé meruiiky vyjmeme z
vody, pokrajené priddme do kastrolu a také podusime.Nakonec vmisime zbyly cukr,promichany s Petosou a
jesté 5 minut povafime. Horky dZzem plnime do sklenicek, zavickujeme a obratime dnem vzhiru do

vychladnuti.
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