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Rybizova marmelada

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg vybraného druhu rybizu - nebo michame
500 600 g cukru

Postup

Na marmeladu pouzijeme rybiz Cerveny, jindy michany s bilym nebo ¢ernym rybizem. Dobie oplachnuté
ovoce prolisujeme na strojku na ovoce. Stavu odméfime - na 1 kg davame 500 az 600 g piskového cukru.
Stavu prudce vaiime, az se &aste¢né odpaii. Po &astech ptidavame cukr a znovu vatime. Kapnutim na studeny
talifek zjistime, zda jiZ marmelada rosolovati. Stdhneme z ohné a ihned plnime do nahtéatych sklenicek a
vickujeme. Obracime dnem vzhiiru a nechavame do vychladnuti.
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