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Cinské nudle s hovézim masem

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 1Zice soj. omacky

400 g téstovin(nejlépe ryzovych nudli)
400 g masa na svickovou

4 1Zice vermutu

2dc ¢inského vyvaru(kari pasta + rybi omacka)
1 fapik celeru

2 lzice oleje

1 mensi cibule

10 g hub, strouzek ¢esneku

sul

Postup

Té&stoviny uvaftite, scedite je a ulozite na teplé misto.Mezitim vlozite do vlazné vody houby a nechate je asi
Smin. zmeknout. Ve VOKu rozehiejete olej,piidate na jemné prouzky nakrajené maso a osmahnete ze vSech
stran dohnéda. Pak vmichate nadrobno nakréajenou cibuli,pokrajeny celer,prolisovany ¢esnek,zalijete vinem a
minutu podusite. Po této dob¢ pridate pfedem namocené houby,zalijete vyvarem a podusite domékka. Pak
vmichate uvaiené téstoviny a na snizeném ohni prohiejete kratce pod poklickou.Nakonec ochutime sojov.

omackou a podavame.
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