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Chodské kolace

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Kolace 2

Suroviny

Tésto: 500 g pol. mouky
50 g cukru

50 g tuku

0,25 1 mléka

1 vejce

mandle

rozinky

mouku na val

Spetku soli

drozdi

Makova nadivka:

2,5 dl mléka

80 g cukru

50 g perniku

vanilkovy cukr
Tvarohovéa nadivka:

80 g cukru

1 vejce

1 Zloutek

Spetka muskatového kvétu
Povidlova nadivka:

2 1Zice cukru

1 Izici rumu

vanilkovy cukr

$petku mletého badyanu

Postup

V mise rozetieme drozdi s cukrem, 2 1Zicemi mouky a 4 1zicemi mléka na fidkou kaSic¢ku - kvasek. Kvasek
nechame v teple vzejit.

MIéko osolime a rozkvedlame v ném vejce. Do vzeslého kvasku nasypeme mouku, pfilijeme rozpustény tuk a
mléko s vejcem a zpracujeme tésto.

Tésto poprasime moukou, misu prekryjeme utérkou a nechame v teple kynout.

Mezitim si ptipravime nadivky. Mlety mék podusime s mlékem, osladime ho a ochutime skofici a citronovou
ktrou. Tvaroh smichame s vejcem, cukrem a mizeme do n¢j pfidat rozinky. Povidla smichame s cukry a
rozfedime rumem.
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Z vykynulého tésta udéldme na pomouceném vale bochanky, které rozvalime na kola o velikosti plechu.
Okraje trochu zvySime.

Kola ptfeneseme na plech vylozeny pecicim papirem, kde je 0ozdobime nadivkami. Postupujeme od stfedu ke
kraji a nadivky stfidavé nana§ime do kruhu. Kola¢ ozdobime mandlemi nebo rozinkami.

Okraje potieme rozslehanym vejcem. Kolace peCeme v piedehtaté troubé dokud okraje nezezlatnout.
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