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Malé chutovky

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost: lehky
Autor: CIiff

Suroviny

8 platka obycejného chleba
40 g masla

100 g krevet

100 g syra Ementalu

200 g sunkového salamu
Na zdoben™:

Majoréanka Cerstva
Rozmaryn

Snitka Cerstvé Salvéje

0,5 kg zeleného hroznového vina
3 pl majonézy

200 g tfesni

svazek fedkvicek

3 Rajcata

1 jatrova pastika

1 kien

0,25 1 slehacky

Postup

Chleby namazte maslem a nakrajejte na kousky nebo vykrojte koleCka. Podle chuti je obloZzte.
Viz. popis:
1. Cerny chléb s krevetami, majonézou a drcenym pepiem.
2. Kolecka z bilého chleba s nastiikanym krémem z jemné jatrové pastiky, uslehané s trochou smetany a
konaku.Kolecka zdobte krémem pomoci stfikaciho sacku. Jako ozdoba 0,5 tieSn¢. 3.
Trojuhelnicky z bileho chleba s lososem a snitkou kopru.
4. Selsky chléb s Sunkovymi rolkami a trochou remulady.
5. Tmavy chléb s rostbifem, kienovou Slehackou a petrelkou.
6. Svétly pSeni¢ny chléb s kaviarem, zdobené kouskem citronu.
7. Bily chléb s krémem z 0,5 davky syru a pilkou masla, zdobeny kulickou vina.
Ptiloha:
Sekt, lehké vino, pivo nebo koktejl. Ptikryjte chutovky prusvitnou folii a uchovejte je v chladu tak zlstanou
n¢kolik hodin Cerstvé. MuZete si je pripravit dopiedu.
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