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Spekacky zapékané v Cerném pivu

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky
Autor: CIiff

Suroviny

1 sklenice feferonenk (berani rohy, nebo jina ostra sterilovana zelenina )
sadlo

1 keCup

1 lahev Cerného piva

1 sklenice zeleninového leca

koteni dle chuti

1500 g Spekackl nebo to¢eného saldmu

2 velké cibule

Postup

Spekacky podéIné naiizneme a do zafezu vlozime koletko cibule a feferonku. Na dno pekacku dame trochu
sadla a spénime na ném cibuli. ptipravené Spekacky naskladame na cibulovy zaklad. Zalijeme smési piva,
zeleninového leca a keCupu a posypeme zbytkem cibule. Dame péci do predehiaté trouby a peceme tak
dlouho, az se ndm vytvoii jemna krémovéa omacka podavame s chlebem nebo jinym pecivem.
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