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Suroviny

Postup

Maso odblaiite Spi¢atym nozem. Pllku bobkového listu a pept roztlucte v hmozdifi na prasek, smichejte s
hot¢ici a

2 lzicemi oleje a potfete touto smési maso. Cibule omyjte, nakrajejte na nudlicky. Rozehtejte v pekacku dvé
1Zice oleje, rychle na ném zastalého michani osmazte cibulku.Vlozte maso do pekace a dejte péci do trouby.
Hlinikovou folii potiete maslem, poloZte na ni hotovou peceni, osolte ji, pevné zabalte a nechte odpocinout
na chladném mist&. Stavu z pecené zied'te masovym vyvarem, pfidejte vino a zahustéte solamylem. Pfived'te
do varu a vaite, dokud se lehce nevaze.Preced’te a omacku dochut’te.
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